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AHOL A VILAG IZEIl
OSSZEFUTNAK...

Mindig friss, globalista alapanyagokbdl komponadlt fogdsok
a vilag legnépszerubb gasztrokulturaibol, a Michelin Guide
ajanlasaval biro Budapest belvarosi étteremben. Az észak-
afrikai, latin-amerikai és kozel-keleti inletésu finomsagok

mellett tradicionalis eételek is helyet kapnak.

A kulinaris elmeényeket mar csak a kivalo italok fokozhatjak
tovabb: a jo borok, az izgalmas koktelok és a felszabadult
pillanatokhoz tokéletesen passzold pezsgdk sem
hianyozhatnak a repertoarbdl. A kulinaris élményekkel
flszerezett budapesti oazis receptjének elengedtethetetlen
Osszetevdi a hangulatos zenei alafestés, a lebilincseld

kérnyezet és a magaval ragado pozitiv atmoszféra.
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FLAVA

A Flava Kitchen & More tokéletes
helyszint kinal egy konnyed
csaladi vagy ceéges dsszejovetelre,
ahol felejthetetlen pillanatok és
kihagyhatatlan gasztronémiai

alkotasok szuletnek.

TECHNIKAI
FELSZERELTSEG:

e Latvanykonyha

e Void audio hangrendszer

e DJ pult

* Dimmelhetd led fények

FEROHELY:
80 - 100 6 alléfogadas esetén
50 6 ultetett fogadas esetén

terasz: 40 fé (szezonalisan)
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PRIVAT VACSORA

Fedezze fel a Flava izek kuldnleges fuzidjat egy privat vacsora
alkalmaval, ahol zavartalanul élvezheti az oazis hangulatot a

belvaros szivében.

Legyen szo6 szUkkord uzleti talalkozordl, csaladi Unneplésrol

vagy privat borkdstolérdl, a Flava Kitchen & More szakértdi

mindent megtesznek azért, hogy egy igazan kulénleges
estét varazsoljanak vendégeiknek a Verno House

kulontermeében, mely 12 f6 befogadasara alkalmas.

Amennyiben Flava teruletén szeretne elfogyasztani egy

privat vacsorat szeretteivel vagy kollégaival, erre is kinalunk
lehetdséget — toltson el egy inyenc fogasokkal teli estét
szemelyre szabott menuvel az étterem elkulonitett részén,

mely 6 f6 befogadasara alkalmas!

EttermuUnk egész terulete kibérelhetd privat rendezvényre.
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Ajanlatkéres esten, kérjuk vegye fel a kapcsolatot éttermunkkel az alabbi elérhetéségeken!

Szeméelyre szabott ajanlatunkat 48 oran belul elkeszitjuk.

1051, Budapest, Oktéber 6. u. 26. info@flava.hu www. flava.hu




